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Condimentadas las carnes son llenadas a mano en tripas naturales del cerdo
para ser llevadas a grandes bodegas donde son secadasy maduradas por
un largo tiempo, luego son ahumados con maderas nativas, logrando una

excelente texturay exquisito sabor natural.

chorizo, salamitos, tocino,
costillarahumado, prietasde

campoy salchichasartesanales,
entre otros,agasajando hasta

Latradicionallonganiza ahumada conocidaa nivel mundial esel

producto estrellade Cecinas Chillan.

Carnes seleccionadas de cerdo de primerisima calidad elaboradas

al mas puro estilo casero y tradici

onal eslabasede masde 26

productos que comercializa la empresa familiar Cecinas Chillan.

los paladares mds
exigentes.

Otro de los
hitos que marcé
Cecinas Chilldn
€sque se convir-
tidenlaempresa
pioneraen ladistribuciénde
cecinas artesanales del rubro

de la zona con los

LONGANIZA
DESDE HACE MAS
DE DOS DECADAS,
CECINAS CHILLAN
HA SIDO CENTRO
DE GRAN
ATENCION PARA
LOS ENTUSIASTAS
DEGUSTADORES
NACIONALES E
INTERNACIONALES
POR SU
INIGUALABLE
TEXTURAY SABOR
NATURAL DE SUS
PRODUCTOS.
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En Cecinas Chillan elabora productos para todos los gustos y necesidades esp

distingue por su peculiar

sabor, hadejado algo reservado
para unaselectaminoriayseha
convertidoenuno que levanta
pasionesy cuentaconfieles
adeptosdentroyfuerade
nuestras fronteras.

Estealimento quese

mds altos estdndares de cali-
dad, sin dejar de privilegiar
el sabory aroma tradiciona-
les y caracteristicos de esta
zona geografica, que no sélo
produce buenos vinos, sino
también las mejores longa-
nizas del mundo.

DESDE CHILLAN LLEGAN A SU
MESA LAS MAS DELICIOSAS
CECINAS FABRICADAS POR LAS
MANOS EXPERTAS DE QUIENES
CONOCEN LOS SECRETOS DE LA
ANTIGUATRADICION.

CECINASTIPICAS DE UNA
TIERRA PRIVILEGIADA POR

SU SITUACION GEOGRAFICA
QUE COMBINADA CON LAS
ARTES TRADICIONALES DE
ELABORACION Y PRODUCCION,
HA CONSEGUIDO PARA USTED,
UNA INSUPERABLE CALIDAD,
RECONOCIDAY QUE HOY ESTA
POSICIONADA COMO UNA DE
LAS FABRICAS ARTESANALES
DE EMBUTIDOS BOUTIQUE
MAS IMPORTANTES DE LA
ZONAY DEL PAIS.

No es necesario en estos
momentos comentar las varia-

Estos exquisitos productos crudos, embutidos manualmente,

otros saladosamano son ahumados con nobles
maderas cordilleranas, guardados en
bodegones especialmente habilitados

dasdistinciones de institucio-
nesy comentarios de perso-
najes importantes de nuestra
economia nacional hacia esta
influyente empresadelazona.
Esto es lo que los motiva a
trabajar conla misma fuerza
y humildad de su primer dia,
un 11 de abril de 1987, hace
ya mds de dos décadas, pues
estd claro que el desembarco
esinminente con mis fuerza

durante varios meses para que el
tiempo complete sumaduracion.

Asise obtiene un producto
donde secombinael tiempo,
elclimay la paciencia del buen
Gourmet.

SALAME DE CAMPO,
CHORIZO DE CAMPO
Y JAMON CRUDO

ARTESANAL

Los jamones curacion
natural de Cecinas
Chilldn, son
. productos
seleccionados
degran
calidad, con unbajo
contenido caléricoy
granaporte protéico, con
bajo contenido ensal para conseguir
unbuensaboryaromaque le hace
sencillamente delicioso.

alos puntos del pafs.

Mis atin en los que fal-
tan por cautivar en Chile
y el extranjero llevando
nuestra cultura culinaria
delabuenamesa, constitu-
yendo un pilar fundamen-
taldelaimagen ciudad en
la provincia y el resto del
territorio nacional, lo cual
al chillanense lo llena de
satisfaccion y orgullo.

El paté, en sus distintas presentacionesy sabores, esotro de los

productos de Cecinas Chillan.




